




Vitello Tonnato | 940 TL 
beef cotto, mevsim yeşillikleri, ton balığı/mayonez/hardal/kapari sos, erken hasat soğuk sıkım zeytinyağı, fındık turp, portakal,

çilek, parmesan
beef cotto, greens, tuna/mayonnaise/mustard/capari sauce, early harvest cold pressed olive oil, baby radish, orange, strawberry,

parmesan

Artsy Somon / Artsy Salmon | 940 TL 
 füme somon, mevsim yeşillikleri, erken hasat soğuk sıkım zeytinyağı, ton balığı/mayonez/hardal/kapari sos, fındık turp,

parmesan, çektirilmiş balzamik, portakal, çilek
smoked salmon, seasonal green, early harvest cold pressed olive oil, tuna/mayonnaise/mustard/capari sauce, baby radish,

parmesan, balsamic glaze, orange, strawberry

Burrata | 960 TL 
burrata, roka, çeri domates, çektirilmiş balzamik, çilek, kraker, erken hasat soğuk sıkım zeytinyağı 

burrata, arugula, cherry tomatoes, balsamic glaze, strawberry, crackers, early harvest cold pressed olive oil

Bruschetta 4 adet / 4 pcs | 750 TL 
- çeri domates, misket mozzarella, fesleğen, pesto sos, baget ekmeği 

 cherry tomatoes, bocconcini, basil, pesto sauce, baguette
- füme somon, krem peynir, roka, mikro filiz, baget ekmeği 
 smoked salmon, cream cheese, arugula, sprouts, baguette

- beef cotto, krem peynir, roka, baget ekmeği 
 beef cotto, cream cheese, arugula, baguette

- lor peynir, kuru incir, ceviz, bal, baget ekmeği
 curd cheese, dry fig, walnut, honey, baguette 

Peynir Tabağı / Cheese Platter | 1220 TL 
gouda, parmesan, eski kaşar, isli çerkes, zeytin, kraker, mevsim meyveleri, kuruyemiş ve kuru meyveler 

gouda, parmesan, aged kasar, olives, crackers, seasonal fruits, nuts, dried fruits 

Şarküteri Tabağı / Charcuterie Board | 1.480 TL
gouda, parmesan, isli çerkes, bresaola, trüflü füme striploin, pepperoni, rokfor salami, mevsim meyveleri, kuruyemiş, kuru

meyveler ve krakerler 
gouda, parmesan, smoked circassian cheese, bresaola, smoked truffles striploin, pepperoni, blue cheese salami, seasonal

fruits, nuts, dried fruits and crackers

Meyve Tabağı / Fruit Platter | 4 kişilik /  for four  920 TL  2 kişilik /  for two 560 TL
mevsim meyveleri 

seasonal fruits

Edamame | 560 TL 
 

Guacamole Chips | 560 TL

Kuruyemiş / Nuts | 470 TL

PAYLAŞIMLIK / TO SHARE

İşletmemizde gönüllü bahşiş sistemi uygulanır. Misafirimizin bıraktığı bahşişler o gün görevde olan çalışanlarımız arasında doğrudan paylaşılır. Alerjen bilgileri
için çalışanlarımıza danışabilir ya da menü içerisindeki alerjen listemizi inceleyebilirsiniz. Fiyatlarımız Türk Lirasıdır. KDV dahildir. Menümüzün son değişiklik
tarihi 18.06.2026’dır. A voluntary tipping system is in place at our venue. Any tips left by our guests are distributed directly among the team members on duty

that day. For allergen information, please consult a member of our team or refer to the allergen guide available within this menu. All prices are listed in Turkish
Lira (TRY) and are inclusive of VAT.



TARTİN /  TARTINE

Beef Cotto / Beef Cotto | 940 TL 
beef cotto, akdeniz yeşillikleri, kuru domates, salatalık, grissini, krem peynir, ceviz, yeşil elma, çektirilmiş balzamik,

hardal/limon/fesleğen/erken hasat soğuk sıkım zeytinyağı sos   
beef cotto, mediterranean greens, dried tomatoes, cucumber, grissini, cream cheese, walnuts, green apple, balsamic glaze,

mustard/lemon/basil/early harvest cold pressed olive oil sauce

Füme Somon / Smoked Salmon | 1080 TL
füme somon, akdeniz yeşillikleri, çeri domates, salatalık, yeşil elma, avokado, grissini, parmesan, çektirilmiş balzamik, chia

tohumu, mayonez/ton balığı/hardal/kapari/erken hasat soğuk sıkım zeytinyağı sos
smoked salmon, mediterranean greens, cherry tomatoes, cucumber, green apple, avocado, grissini, parmesan, balsamic glaze

souce, chia seeds, mayonnaise/tuna/mustard/capari/early harvest cold pressed olive oil sauce

Misket Mozzarella / Bocconcini | 840 TL
misket mozzarella, akdeniz yeşillikleri, avokado, çeri domates, salatalık, kraker, pesto sos, erken hasat soğuk sıkım

zeytinyağı/pesto sos 
bocconcini, mediterranean greens, avocado, cherry tomatoes, cucumber, crackers, pesto sauce, early harvest cold pressed olive

oil/pesto sauce

Yeşil / Green | 790 TL
akdeniz yeşillikleri, fesleğen, fındık turp, mini ıspanak, çiğ kabak çekirdeği, turna yemişi, file badem, şeftali, ev yapımı çilek

sirkesi/erken hasat soğuk sıkım zeytinyağı/limon sos, parmesan
mediterranean greens, basil, baby radish, baby spinach, raw pumpkin seeds, dried cranberry, sliced almond, peach, homemade

strawberry vinegar/early harvest cold pressed olive oil/lemon sauce, parmesan

Füme Somon / Smoked Salmon | 690 TL 
kızarmış ekşi mayalı ekmek, füme somon, mayonez/ton balığı/kapari/hardal sos, salatalık, çektirilmiş balzamik sos

toasted sourdough bread, smoked salmon, mayonnaise/tuna/capers/mustard sauce, cucumber, balsamic glaze

Beef Cotto / Beef Cotto | 720 TL
kızarmış ekşi mayalı ekmek, beef cotto, avokado püresi, baby roka, avokado, chia tohumu, çektirilmiş balzamik

toasted sourdough bread, beef cotto, avocado puree, baby arugula, avocado, chia seeds, balsamic glaze

Misket Mozzarella / Bocconcini | 660 TL
kızarmış ekşi mayalı ekmek, misket mozzarella, çeri domates, fesleğen, pesto sos, krem peynir, çektirilmiş balzamik 

toasted sourdough bread, bocconcini, cherry tomatoes, basil, pesto sauce, cream cheese, balsamic glaze

Avokado / Avocado | 660 TL
kızarmış ekşi mayalı ekmek, avokado püresi, çeri domates, salatalık, mikro filiz, çektirilmiş balzamik

toasted sourdough bread, avocado puree, cherry tomatoes, cucumber, sprouts, balsamic glaze

SALATA / SALAD

İşletmemizde gönüllü bahşiş sistemi uygulanır. Misafirimizin bıraktığı bahşişler o gün görevde olan çalışanlarımız arasında doğrudan paylaşılır. Alerjen bilgileri
için çalışanlarımıza danışabilir ya da menü içerisindeki alerjen listemizi inceleyebilirsiniz. Fiyatlarımız Türk Lirasıdır. KDV dahildir. Menümüzün son değişiklik
tarihi 18.06.2026’dır. A voluntary tipping system is in place at our venue. Any tips left by our guests are distributed directly among the team members on duty

that day. For allergen information, please consult a member of our team or refer to the allergen guide available within this menu. All prices are listed in Turkish
Lira (TRY) and are inclusive of VAT.



SANDVİÇ /  SANDWICHES

KASE / BOWL

KRUVASAN / CROISSANT

Günlük değişen tatlı, atıştırmalık ve dondurma seçkimiz için lütfen servis personelimize danışınız. 
Please consult our staff for our daily selection of desserts, snacks and ice cream.

TATLILAR / DESSERTS

Orman Meyveli Acai / Red Fruits Acai | 810  TL 
 muz, çilek, yaban mersini, frambuaz, acai, karışık meyveli granola, chia tohumu, file badem, mevsim meyveleri, fıstık ezmesi  
 banana, strawberry, blueberry, raspberry, acai, mixed fruit granola, chia seeds, sliced almonds, seasonal fruits, peanut butter

*soğuk servis edilmektedir. / served frozen.

Çikolatalı / Chocolate | 840 TL 
 badem sütü, avokado, muz, vişne, damla çikolata, fıstık ezmesi, hindistan cevizi, çikolatalı granola, chia tohumu, Nutella, muz,

kuru vişne, file fındık 
almond milk, avocado, banana, cherry, chocolate chips, peanut butter, coconut, chocolate granola, chia, Nutella, banana, dried

cherry, sliced hazelnut

Kahvaltı / Breakfast | 810  TL 
(14:00’a kadar/until 2 pm) 

2 haşlanmış yumurta, avokado, çeri domates, salatalık, yeşil zeytin, siyah zeytin, simit, ceviz, badem, turna yemişi, gouda, isli
çerkes peyniri, mevsim meyveleri

2 boiled eggs, avocado, cherry tomatoes, cucumber, green olives, black olives, simit, walnut, almond, cranberry, gouda, smoked
circassian cheese, seasonal fruits

*ekstra organik yumurta 40 TL / extra organic eggs 40 TL

Granola / Granola | 780  TL 
ev yapımı granola, süzme yoğurt, mevsim meyveleri, bal veya agave

homemade granola, strained yoghurt, seasonal fruits, honey or agave

Sade / Plain | 440 TL 

Çikolatalı / Pain au Chocolat | 460 TL 

Üç Peynirli Kruviç / Three Cheese Croissant | 670 TL 
isli çerkes peyniri, mimolette, mozzarella, çeri domates, salatalık    

smoked circassian cheese, mimolette, mozzarella, cherry tomatoes, cucumber 

Beef Cotto Kruviç / Beef Cotto Croissant | 910 TL 
beef cotto, krem peynir, roka, çeri domates, salatalık

beef cotto, cream cheese, arugula, cherry tomatoes, cucumber 

Füme Somon Kruviç / Smoked Salmon Croissant | 890  TL
füme somon, avokado püresi, krem peynir, roka, çeri domates, salatalık  

smoked salmon, avocado puree, cream cheese, arugula, cherry tomatoes, cucumber 

Beef Cotto Et Panini / Beef Cotto Panini | 840 TL 
beef cotto, krem peynir, mozzarella, domates peltesi, roka    
beef cotto, cream cheese, mozzarella, tomato paste, arugula

İşletmemizde gönüllü bahşiş sistemi uygulanır. Misafirimizin bıraktığı bahşişler o gün görevde olan çalışanlarımız arasında doğrudan paylaşılır. Alerjen bilgileri
için çalışanlarımıza danışabilir ya da menü içerisindeki alerjen listemizi inceleyebilirsiniz. Fiyatlarımız Türk Lirasıdır. KDV dahildir. Menümüzün son değişiklik
tarihi 18.06.2026’dır. A voluntary tipping system is in place at our venue. Any tips left by our guests are distributed directly among the team members on duty

that day. For allergen information, please consult a member of our team or refer to the allergen guide available within this menu. All prices are listed in Turkish
Lira (TRY) and are inclusive of VAT.



 muz, fındık, kale, hindistan cevizi ve yağı, kakao, avokado, hurma, vanilya | 570 TL
 banana, hazelnut, kale, coconut and oil, cacao, avocado, date, vanilla

muz, salatalık, ıspanak, kale, limon, buğday çimi | 570 TL
 banana, cucumber, spinach, kale, lemon, wheatgrass

  muz, çilek, ananas, ejder meyvesi (pitaya), şeftali, keten tohumu | 570 TL
 banana, strawberry, pineapple, dragon fruit (pitaya), peach, flaxseed

Artsy Şeftalili Buzlu Çay / Artsy House Iced Tea Peach | 320 TL

Mango ve Çilekli Buzlu Çay / Mango and Strawberry Iced Tea | 360 TL

Hindistan Cevizi ve Ananaslı Çay / Coconut and Pineapple Tea | 360 TL

Detoks Meyve Suyu / Green Juice | 370 TL

Taze Sıkılmış Portakal Suyu / Fresh Orange Juice | 410 TL

Artsy Ev Yapımı Limonata / Artsy House Lemonade | 330 TL

Red Bull | 330 TL (25cl)

Tonik / Tonic | 290 TL 

Coca Cola / Zero / Sprite | 250 TL 

SOĞUK KAHVELER / ICED COFFEE
Iced Caffè Latte | 310 TL 

 Iced Filter Coffee | 270 TL 

Iced Americano | 280 TL 

Artsy Cold Drip | 360 TL

SMOOTHIE BARI / SMOOTHIE BAR

Uludağ Premium Su / Water | 110 TL (33cl) 240 TL (75cl)

Uludağ Premium Soda / Mineral Water | 190 TL

Uludağ  Soda Yeşil / Mineral Water | 170 TL

San Pellegrino | 470 TL (75cl) 

SOĞUK İÇECEKLER / COLD BEVERAGES

İşletmemizde gönüllü bahşiş sistemi uygulanır. Misafirimizin bıraktığı bahşişler o gün görevde olan çalışanlarımız arasında doğrudan paylaşılır. Alerjen bilgileri
için çalışanlarımıza danışabilir ya da menü içerisindeki alerjen listemizi inceleyebilirsiniz. Fiyatlarımız Türk Lirasıdır. KDV dahildir. Menümüzün son değişiklik
tarihi 18.06.2026’dır. A voluntary tipping system is in place at our venue. Any tips left by our guests are distributed directly among the team members on duty

that day. For allergen information, please consult a member of our team or refer to the allergen guide available within this menu. All prices are listed in Turkish
Lira (TRY) and are inclusive of VAT.



SICAK İÇECEKLER /  HOT BEVERAGES
Klasikler / Classics 

Demleme Çay / Brewed Tea | 120 TL 

Fincan Çay / Cup of Tea | 130 TL 

Türk Kahvesi / Turkish Coffee | 230 TL

Duble Türk Kahvesi / Double Turkish Coffee | 280 TL

Sıcak Çikolata / Hot Chocolate | 360 TL

Aromatik Çaylar / Aromatic Tea Selection  360 TL

Vanilyalı Rooibos / Vanilla Rooibos

Yeşil Çay / Green Tea 

Çilek ve Ananaslı Beyaz Çay / White Tea with Strawberry and Pineapple

Papatya Çayı / Chamomile Tea

Mango ve Çilekli Meyve Çayı  / Mango and Strawberry Tea | 360 TL 

Matcha Latte | 360 TL - Çilekli Matcha Latte  | 430 TL

Chai Tea Latte | 290 TL 

Kahveler / Coffee

Espresso | 210 TL 

Double Espresso | 250 TL 

Americano | 260 TL 

Filtre Kahve / Filter Coffee | 240 TL 

Caffè Latte | 290 TL 

Cortado | 290 TL

Flat White | 290 TL

Cappuccino | 290 TL

Affogato | 540 TL

Pumpkin Spice Latte | 350 TL

Toffee Nut Latte | 350 TL

Mocha | 350 TL

Badem Sütü | 90 TL
Hindistan Cevizi Sütü | 90 TL

Vanilya Şurup İlave | 75 TL
Sos İlave | 75 TL



ÖZEL KAHVELER / SPECIALITY COFFEE
Dönemsel değişen kahve seçkimiz, Artsy için özel olarak kavrulmakta ve V60 / Chemex / Aeropress arasından seçeceğiniz

demleme yöntemiyle sizlere sunulmaktadır. Sevdiğiniz kahveleri, konsept mağazamızdan satın alarak Artsy kahve lezzetine
evinizde de devam edebilirsiniz. Seçenekler için lütfen baristamıza danışınız.

Our ever changing coffee selection is specially roasted for Artsy and presented to you with the brewing method you choose
among the V60/ Chemex / Aeropress. You can continue the Artsy coffee experience at home by purchasing your favorite from

our concept store. Please consult the barista for the options.

Alkollü Kahveler / Alcoholic Coffee

Caffè Baileys | 760 TL 
Baileys, süt, espresso
Baileys, milk, espresso

Caffè Kahlúa | 760 TL 
Kahlúa, espresso, süt kreması
Kahlua, espresseo, milk cream

Irish Coffee | 760 TL 
Jameson, espresso, süt kreması
Jameson, espresso, milk cream

İşletmemizde gönüllü bahşiş sistemi uygulanır. Misafirimizin bıraktığı bahşişler o gün görevde olan çalışanlarımız arasında doğrudan paylaşılır. Alerjen bilgileri
için çalışanlarımıza danışabilir ya da menü içerisindeki alerjen listemizi inceleyebilirsiniz. Fiyatlarımız Türk Lirasıdır. KDV dahildir. Menümüzün son değişiklik
tarihi 18.06.2026’dır. A voluntary tipping system is in place at our venue. Any tips left by our guests are distributed directly among the team members on duty

that day. For allergen information, please consult a member of our team or refer to the allergen guide available within this menu. All prices are listed in Turkish
Lira (TRY) and are inclusive of VAT.



ŞAMPANYA ve KÖPÜKLÜ ŞARAPLAR / 
CHAMPAGNE and SPARKLING WINE

Chandon Brut Sparkling Wine |   1.400 TL | 6.400 TL
Arjantin - elma, armut, narenciye, beyaz çiçekler, canlandırıcı bitiş

Argentina - apple, pear, citrus, floral and a crisp finish

Chandon Garden Spritz | 1.300 TL | 6.200 TL
 Arjantin - kan portakalı, baharat
Argentina - blood orange, spices 

Ruffino Prosecco |  1.300 TL | 6.400 TL
İtalya - taze elma, armut, kavun aromaları 

Italy - fresh aromas of Asian pear, melon, apple
 

Yaşasın Brut | 1.800 TL | 8.600 TL
Ankara - elma, armut
Ankara - apple, pear

Yaşasın Brut Rose | 8.700 TL
Ankara - dağ çileği, ahududu, frenk üzümü

Ankara - wild strawberry, raspberry, blackcurrant

Moët & Chandon Brut Impérial | 2.200 TL | 10.500 TL
Fransa - olgun meyve, bal  
France - ripe fruits, honey

Moët & Chandon Brut Impérial Magnum (150cl) | 19.800 TL
 Fransa - olgun meyve, bal 
France - ripe fruits, honey

Moët & Chandon Rose Impérial | 2.350 | 10.800 TL
Fransa - kırmızı meyveler, ahududu, kiraz 
France - red berries, raspberries, cherries

 
Moët & Chandon Ice Impérial | 11.800 TL

Fransa - nane, narenciye, misket limonu, kakule
France - mint, citrus, lime, cardamon

Veuve Clicquot Yellow Label | 14.900 TL
Fransa – olgun narenciye, çilek, odunsu
France - ripe citrus, strawberry, woody

Dom Perignon Brut (Millesime) | 34.000 TL
Fransa – beyaz çiçekler, narenciye, nane, anason, baharat 

France – white flowers, citrus, mint, anise, spices

İşletmemizde gönüllü bahşiş sistemi uygulanır. Misafirimizin bıraktığı bahşişler o gün görevde olan çalışanlarımız arasında doğrudan paylaşılır. Alerjen bilgileri
için çalışanlarımıza danışabilir ya da menü içerisindeki alerjen listemizi inceleyebilirsiniz. Fiyatlarımız Türk Lirasıdır. KDV dahildir. Menümüzün son değişiklik
tarihi 18.06.2026’dır. A voluntary tipping system is in place at our venue. Any tips left by our guests are distributed directly among the team members on duty

that day. For allergen information, please consult a member of our team or refer to the allergen guide available within this menu. All prices are listed in Turkish
Lira (TRY) and are inclusive of VAT.



BEYAZ ŞARAPLAR / WHITE WINE

Vinkara Bornova Misket Dömisek | 820 TL | 3.690 TL
Ankara - limon, mandalina, narenciye

Ankara - lemon, tangerine, citrus 

Terrazas Chardonnay |1100 TL | 4.950 TL
Arjantin - olgun elma ve tereyağımsı bitiş, hafif mineralsi tonlar

Argentina - ripe apple and buttery finish, light mineral tones

Vinkara Atelier Hasandede | 3.780 TL
Ankara - misket limon, narenciye

Ankara - lime, citrus

7 Bilgeler Anaxagoras | 5.100 TL
İzmir - isli, fındık, tereyağımsı bitiş, egzotik meyveler

İzmir - smoky, nutty, buttery finish, exotic fruits

7 Bilgeler Khilon Sauvignon Blanc | 5.600 TL
İzmir - narenciye, çağla badem, taze üzüm, orta gövdeli, ferahlatıcı

Izmir - citrus, fresh almonds, fresh grapes, medium-bodied, refreshing

Vinkara Minoj | 820 TL | 3.690 TL
Ankara - kırmızı meyveler

Ankara - berries 

Château Minuty M | 1150 TL | 5.175 TL
Fransa - kırmızı meyveler ve çiçeksi aromalar

France - red fruits and floral aromas

ROSE ŞARAPLAR / ROSE WINE

İşletmemizde gönüllü bahşiş sistemi uygulanır. Misafirimizin bıraktığı bahşişler o gün görevde olan çalışanlarımız arasında doğrudan paylaşılır. Alerjen bilgileri
için çalışanlarımıza danışabilir ya da menü içerisindeki alerjen listemizi inceleyebilirsiniz. Fiyatlarımız Türk Lirasıdır. KDV dahildir. Menümüzün son değişiklik
tarihi 18.06.2026’dır. A voluntary tipping system is in place at our venue. Any tips left by our guests are distributed directly among the team members on duty

that day. For allergen information, please consult a member of our team or refer to the allergen guide available within this menu. All prices are listed in Turkish
Lira (TRY) and are inclusive of VAT.

Vinkara Öküzgözü - Boğazkere |  820 TL | 3.690 TL
Ankara - nektarin, kızılcık  

Ankara - nectarine, cranberry

Terrazas Malbec| 1100 TL |  4.900 TL
Arjantin - menekşe, kiraz ve erik  

Argentina - violet, cherry and plum

Vinkara Cabarnet Sauvignon - Merlot - Shiraz | 860 | 3.870 TL
 Ankara - kırmızı meyve, meşe, vanilya, bitter çikolata

Ankara - red fruits, oak, vanilla, dark chocolate

7 Bilgeler Pythagoras | 5.900 TL
İzmir - kırmızı meyveler, tarçın, lavanta, gövdeli, uzun ve kompleks bitiş

İzmir - red fruits, cinnamon, lavender, full bodied, long and complex finish

KIRMIZI ŞARAPLAR / RED WINE



Casamigos Blanco | 560 TL | 900 TL | 1.800 TL | 16.200 TL

Casamigos Anejo | 580 TL | 920 TL | 1.840 TL | 16.560 TL

Casamigos Reposado | 590 TL | 940 TL | 1.880 TL | | 16.920 TL(100cl)

Casamigos Mezcal | 560 TL | 900 TL | 1.800 TL | 16.200 TL (100cl)

Don Julio Blanco | 660 TL | 960 TL | 1.920 TL | 11.520 TL

Don Julio Reposado | 680 TL | 980 TL | 1.960 TL | 11.760 TL

Don Julio 1942 |  1.800 TL | 2.500 TL | 5.000 TL | 30.000 TL

1800 Reserva Blanco | 1.050 TL | 1.550 TL | 3.100 TL | 18.600 TL

1800 Reserva Reposado | 1.070 TL | 1.600 TL | 3.200 TL | 19.200 TL

1800 Reserva Anejo | 1.080 TL | 1.620 TL | 3.240 TL | 19.440 TL

Volcan de mi Tierra Blanco |  460 TL | 880 TL | 1.760 TL | 10.560 TL

Volcan de mi Tierra Repasado  | 520 TL | 900 TL | 1.800 TL | 10.800 TL

Volcan de mi Tierra X.A. |  1.800 TL | 2.550 TL | 5.100 TL | 30.600 TL

Clase Azul Repasado | 38.000 TL

TEKİLA VE MEZCAL / TEQUILA AND MEZCAL

Tanqueray London Dry Gin | 540 TL | 860 TL | 1.720 TL | 10.320 TL

Tanqueray No:10 | 960 TL | 1.920 TL | 11.520 TL
  

Hendricks | 1.190 TL | 2.380 TL | 14.280 TL

Roku | 1.200 TL | 2.400 TL | 14.400 TL

Gin Mare | 1.180 TL | 2.360 TL | 14.160 TL

CİNLER / GIN

İşletmemizde gönüllü bahşiş sistemi uygulanır. Misafirimizin bıraktığı bahşişler o gün görevde olan çalışanlarımız arasında doğrudan paylaşılır. Alerjen bilgileri
için çalışanlarımıza danışabilir ya da menü içerisindeki alerjen listemizi inceleyebilirsiniz. Fiyatlarımız Türk Lirasıdır. KDV dahildir. Menümüzün son değişiklik
tarihi 18.06.2026’dır. A voluntary tipping system is in place at our venue. Any tips left by our guests are distributed directly among the team members on duty

that day. For allergen information, please consult a member of our team or refer to the allergen guide available within this menu. All prices are listed in Turkish
Lira (TRY) and are inclusive of VAT.



LİKÖRLER VE BİTTERLER / LIQUEURS AND BITTERS
Vermouth Bianco | 700 TL

Vermouth Dry | 700 TL
  

Vermouth Rosso | 700 TL

Malibu | 620 TL

Jägermeister | 490 TL | 680 TL

Baileys | 680 TL

Limoncello | 610 TL

Grappa | 670 TL

Skinos | 520 TL | 710 TL

ROMLAR / RUM
Captain Morgan White | 710 TL 

Captain Morgan Gold | 710 TL | 
  

Zacapa 23 | 980 TL | 

Eminente Reserva | 1.220 TL | 

VOTKALAR / VODKA

Ketel One | 540 TL | 860 TL | 1.720 TL | 10.320 TL

Tito’s | 750 TL | 1.140 TL | 2.280 TL | 13.680 TL
  

Belvedere | 750 TL | 1.140 TL | 2.280 TL | 13.680 TL

Beluga | 730 TL | 1.200 TL | 2.400 TL | 14.400 TL

Belvedere B10 | 2.600 | 5.200 TL | 31.200 TL

İşletmemizde gönüllü bahşiş sistemi uygulanır. Misafirimizin bıraktığı bahşişler o gün görevde olan çalışanlarımız arasında doğrudan paylaşılır. Alerjen bilgileri
için çalışanlarımıza danışabilir ya da menü içerisindeki alerjen listemizi inceleyebilirsiniz. Fiyatlarımız Türk Lirasıdır. KDV dahildir. Menümüzün son değişiklik
tarihi 18.06.2026’dır. A voluntary tipping system is in place at our venue. Any tips left by our guests are distributed directly among the team members on duty

that day. For allergen information, please consult a member of our team or refer to the allergen guide available within this menu. All prices are listed in Turkish
Lira (TRY) and are inclusive of VAT.



SINGLE MALT

Singleton 12 yo | 1.100 TL | 2.200 TL | 13.200 TL
İskoçya, tatlı ve meyvemsi 
Scotland, sweet and fruity 

Cardhu Gold | 940 TL | 1.880TL | 11.280 TL
İskoçya, vanilya
Scotland, vanilla

  
Cardhu 12 yo | 1.050 TL | 2.100 TL | 12.600 TL

İskoçya, tatlı ve meyvemsi  
Scotland, sweet and fruity

Glenlivet | 1.380 TL | 2.760 TL | 16.560 TL

Glenkinchie 12 yo | 1.150 TL | 2.300 TL | 13.800 TL
İskoçya, vanilya, asidik
Scotland, vanilla, acidic

Talisker 10 yo | 1.200 TL | 2.400 TL | 14.400 TL
İskoçya, otsu, isli 

Scotland, herbal, smoky

Lagavulin 12 yo | 2.300 TL | 4.600 TL | 27.600 TL
İskoçya, tam gövdeli ve isli

Scotland, full bodied and smoky 

Caol Ila 12 yo | 1.100 TL | 2.200 TL | 13.200 TL
İskoçya, tam gövdeli ve baharatlı
Scotland, full bodied and spicy

  
The Macallan 12 yo | 1.800 TL | 3.600 TL | 21.600 TL

İskoçya, meyve ve karamel
Scotland, fruity and caramel

Mortlach 16 yo | 2.100 TL | 4.200 TL | 25.200 TL
İskoçya, isli, tatlı

Scotland, smoky, sweet

Ardbeg 10 yo | 1.700 TL | 3.400 TL | 20.400 TL
İskoçya, tam gövdeli ve isli

Scotland, full bodied and smoky

Glenmorangie 10 yo | 1.600 TL | 3.200 TL | 19.200 TL
İskoçya, tam gövdeli ve isli

Scotland, full bodied and smoky

Glenmorangie Triple Cask Reserve | 880 TL | 1.760 TL | 10.560 TL
İskoçya, orta gövdeli, meyve ve bal

Scotcland, medium bodied fruity and honey

İşletmemizde gönüllü bahşiş sistemi uygulanır. Misafirimizin bıraktığı bahşişler o gün görevde olan çalışanlarımız arasında doğrudan paylaşılır. Alerjen bilgileri
için çalışanlarımıza danışabilir ya da menü içerisindeki alerjen listemizi inceleyebilirsiniz. Fiyatlarımız Türk Lirasıdır. KDV dahildir. Menümüzün son değişiklik
tarihi 18.06.2026’dır. A voluntary tipping system is in place at our venue. Any tips left by our guests are distributed directly among the team members on duty

that day. For allergen information, please consult a member of our team or refer to the allergen guide available within this menu. All prices are listed in Turkish
Lira (TRY) and are inclusive of VAT.



SCOTCH 
Johnnie Walker Black Label | 540 TL | 910 TL | 1820 TL | 10.920 TL

İskoçya, asidik ve meyveli
Scotland, acidic and fruity

Johnnie Walker Double Black | 930 TL | 11.160 TL  
İskoçya, meyveli, isli 

Scotland, fruity, smoky

Johnnie Walker Gold Label Reserve  | 1080 TL | 12.960 TL  
İskoçya, tam gövdeli ve zengin aromalı 

Scotland, full bodied and rich aroma

Johnnie Walker Aged 18 yo | 2.840TL | 17.040 TL 
İskoçya, tam gövdeli ve zengin aromalı 

Scotland, full bodied and rich aroma

Johnnie Walker Blue Label | 3.400 TL | 36.000 TL 
İskoçya, zengin aromalı

Scotland, rich aroma

Bulleit Bourbon |  920 TL | 11.040 TL

Jack Daniel’s Tennessee No:7 | 520 TL |  890 TL | 10.680 TL    

Woodford Reserve  | 1080 TL | 12.960 TL  

BOURBON ve TENNESSEE / BOURBON and TENNESSEE

Hennessey V.S. | 1.160 TL

Hennessey V.S.O.P. | 1.800 TL
  

Martell V.S.O.P. | 1.900 TL

Jameson | 890 TL | 10.680 TL

Jameson Black Barrel | 950  TL | 11.400 TL

KONYAK / COGNAC

IRISH

İşletmemizde gönüllü bahşiş sistemi uygulanır. Misafirimizin bıraktığı bahşişler o gün görevde olan çalışanlarımız arasında doğrudan paylaşılır. Alerjen bilgileri
için çalışanlarımıza danışabilir ya da menü içerisindeki alerjen listemizi inceleyebilirsiniz. Fiyatlarımız Türk Lirasıdır. KDV dahildir. Menümüzün son değişiklik
tarihi 18.06.2026’dır. A voluntary tipping system is in place at our venue. Any tips left by our guests are distributed directly among the team members on duty

that day. For allergen information, please consult a member of our team or refer to the allergen guide available within this menu. All prices are listed in Turkish
Lira (TRY) and are inclusive of VAT.



Gluten içeren tahıllar: buğday, çavdar, arpa, yulaf veya
bunların hibrit türleri / Gluten-containing cereals: wheat,
rye, barley, oats, or their hybrid types

Balık ve balık ürünleri / Fish and fish products

Soya fasulyesi ve soya fasulyesi ürünleri / Soybeans and
soybean products

Kabuklular ve bunların ürünleri / Crustaceans and their
products

Yumurta ve yumurta ürünleri / Eggs and egg products

Yerfıstığı ve yerfıstığı ürünleri / Peanuts and peanut
products

Süt ve süt ürünleri (laktoz dahil) / Milk and dairy products
(including lactose)

Sert kabuklu meyveler: Badem, fındık, ceviz , kaju fıstığı,
pikan cevizi, antep fıstığı / Tree nuts: almonds, hazelnuts,
walnuts, cashews, pecans, pistachios

Susam tohumu ve susam tohumu ürünleri / Sesame seeds
and sesame seed

Acı bakla ve acı bakla ürünleri / Lupin and lupin products

Kereviz ve kereviz ürünleri / Celery and celery products Hardal ve hardal ürünleri / Mustard and mustard products

Kükürt dioksit ve sülfitler / Sulfur dioxide and sulfites

Yumuşakçalar ve ürünleri / Mollusks and their products

ALERJENLER / ALLERGENS

İşletmemizde gönüllü bahşiş sistemi uygulanır. Misafirimizin bıraktığı bahşişler o gün görevde olan çalışanlarımız arasında doğrudan paylaşılır. Alerjen bilgileri
için çalışanlarımıza danışabilir ya da menü içerisindeki alerjen listemizi inceleyebilirsiniz. Fiyatlarımız Türk Lirasıdır. KDV dahildir. Menümüzün son değişiklik
tarihi 18.06.2026’dır. A voluntary tipping system is in place at our venue. Any tips left by our guests are distributed directly among the team members on duty

that day. For allergen information, please consult a member of our team or refer to the allergen guide available within this menu. All prices are listed in Turkish
Lira (TRY) and are inclusive of VAT.

BİRALAR / BEER

à santé COLD IPA | 650 TL (33cl)  

à santé Summer Lager | 650 TL (33cl)  

Daura Damm (glutensiz / gluten-free) | 650  TL (33cl)
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